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ISTRUZIONE E FORMAZIONE

10/12/2018 - 13/12/2022
LAUREA MAGISTRALE IN BIOTECNOLOGIE INDUSTRIALI (LM-08)
Universita degli studi di Padova

Tesi Biotechnological approaches for the bioethanol production from agricultural and
food waste.

06/10/2014 - 23/03/2018
LAUREA TRIENNALE IN BIOTECNOLOGIE
Universita degli studi di Ferrara

Tesi La libreria CheLIFE come fonte di possibili induttori di emoglobina fetale per la beta
talassemia.

ESPERIENZA LAVORATIVA

02/2022 - 12/2022 Italia
TIROCINIO UNIVERSITARIO
UNIVERSITA DEGLI STUDI DI PADOVA- DIPARTIMENTO DAFNAE

Progetto di tesi: ingegnerizzazione di diversi ceppi di Saccharomyces cerevisiae per la
metabolizzazione di scarti lignocellulosici e la produzione di bioetanolo.

Utilizzo di tecniche di ingegneria genetica CRISPR-Cas9 e Delta-Integration e di tecniche di
incrocio tradizionale per l'induzione alla variabilita genetica.

Test di fermentazione batch su piccola scala per la produzione di biocarburante.

Utilizzo di HPLC, GC, Spettrofotometri a singola e multipla campionatura e per
microvolumi (Nanodrop). Utilizzo di tecniche di PCR, di estrazione del DNA, di analisi di
restrizione, di inserzione di sequenze in vettore e di trasformazione dei ceppi di lievito.

10/2017 - 03/2018 Italia

TIROCINIO UNIVERSITARIO

UNIVERSITA DEGLI STUDI DI FERRARA- DIPARTIMENTO DI BIOCHIMICA E
BIOLOGIA MOLECOLARE

30/05/2023



Progetto di tesi: valutazione di una libreria di composti chimici creati all'interno
dell'universita di Ferrara come possibili induttori di emoglobina fetale.

Utilizzo di colture cellulari umane come la linea cellulare K562 ed i precursori eritroidi di
pazienti beta talassemici e loro trattamento con i vari composti chimici.

Utilizzo di tecniche strumentali base come analisi PCR, elettroforesi su gel, conta cellulare.
Utilizzo di strumentazioni come FACS (Fluorescence-activated cell sorting), per rivelare
possibili induttori del promotore gamma-globinico, e HPLC (High Performance Liquid
Chromatography) per quantificare le diverse catene emoglobiniche.

07/2018 - 09/2020 Argenta (FE), Italia
ANALISTA DI LABORATORIO-ADDETTO AL CONTROLLO QUALITA
ITALTOM SRL

Lavoro stagionale estivo con turnazione a ciclo continuo presso azienda di trasformazione
primaria del pomodoro. Le mie responsabilita come analista di laboratorio consistevano
nel monitoraggio, analisi e verifica della materia prima, del semilavorato e del prodotto
finito.

COMPETENZE LINGUISTICHE
Lingua madre: Italiano

Seconda lingua: Inglese - Certificazione livello B2

COMPETENZE DIGITALI

e Padronanza del Pacchetto Office

e Ricerca bibliografica online (PubMed UniProt Protein Data Bank)
e Molecular Modelling Software UCSF Chimera

e Snapgene

CONFERENZE E SEMINARI

11/2022 - Universita degli studi di Padova

Bioeconomia circolare nell'agroalimentare.

10 ore, rilasciato dal Cl.uster A.grifood N.azionale - CL.A.N. in collaborazione con TICASS
S.c.r.l.

18/10/2017 - Universita degli studi di Ferrara

Aggiornamenti nell'analisi degli acidi nucleici con droplet digital PCR e del
trascrittoma di popolazioni cellulari specifiche tramite cell sorting e
digital sequencing.

Attestato di partecipazione rilasciato da Bio-Rad

CERTIFICAZIONI

03/2023
Corso online per Auditor Interno sulla Norma UNI EN ISO 9001:2015. N°

30/05/2023



progressivo di registrazione: 1IS09001-20230308-P05.

4 ore, rilasciato da Area ISO S.r.l. a Socio Unico

01/2022
Formazione specifica dei lavoratori impiegati nelle attivita scientifiche nei
laboratori di didattica, ricerca ed analisi- "Classe di rischio alto"-

13 ore, rilasciato dall'universita di Padova

12/2021
Formazione generale dei lavoratori per la salute e la sicurezza nei luoghi di

lavoro
4 ore, rilasciato dall'universita di Padova

06/2021
Corso di 50 ore per il miglioramento della lingua inglese con superamento
del test finale di livello B2 (lettura, ascolto, scrittura e parlato)

rilasciato dall'universita di Padova

09/2018
Corso addetto lavorazione del pomodoro- codice progetto
P10518BOPRF004

20 ore, rilasciato da Forma.Temp

Autorizzo il trattamento dei miei dati personali presenti nel CV ai sensi dell'art. 13 d. Igs. 30
giugno 2003 n. 196 - “Codice in materia di protezione dei dati personali” e dell'art. 13 GDPR
679/16 - “Regolamento europeo sulla protezione dei dati personali”.
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